FRUHLING
AM
ODENSEE

MIT WUNDERBAREN
ROHSTOFFEN,
LEIDENSCHAFT ZUM
KOCHEN, LIEBE ZUM
DETAIL UND ECHTER
HANDWERKSKUNST
WUNSCHEN WIR
EUCH UNZAHLIGE
GENUSSMOMENTE
MIT UNSEREN
KOSTLICHKEITEN




FRISCH, LEBENDIG UND
VOLLER LEICHTIGKEIT —
UNSERE
FRUHLINGSWEINE
BRINGEN DIE NEUE
SAISON INS GLAS.
PERFEKT FUR SONNIGE
TAGE, FEINE GERICHTE
UND GENUSSVOLLE
MOMENTE AM SEE.

GELBER MUSKATELLER 2024
Sand & Schiefer | Weingut Tement | Siidsteiermark | € 29,90

SAUVIGNON BLANC 2024
Gamlitz | Weingut Sattlerhof | Stidsteiermark | € 34,90

GRUNER VELTLINER 2023 FEDERSPIEL
Kreutles | Weingut Knoll | Niederdsterreich (Wachau) | € 48,90

RIESLING 2023
Platin | Weingut Jurtschitsch | Niederdsterreich | € 28,90

RIESLING FEDERSPIEL 2024
Ried Zornberg | Weingut Piewald | Niederdsterreich (Wachau) | € 26,90

CHARDONNAY 2019
Ried Hochéacker | Weingut Stiegelmar | Burgenland | € 29,90

GRAUBURGUNDER 2022
Fassgereift | Weingut Sloboda | Burgenland | € 28,90

WEISSER BURGUNDER 2020
Burgstadter Berg 1G | Weingut Furst | Deutschland | € 34,90

FORRA 2020

Manzoni Bianco (Kreuzung Riesling x WeiBburgunder)
Weingut Lageder | Italien | € 28,90

ROTGIPFLER 2022
Ried Rodauer | Weingut Alphart | Niederdsterreich | € 32,90

ROSE 2024
Cote de Provence | Weingut Miraval | Frankreich | € 39,90



SCHON,
DASS DU
DA BIST!

GREEN
RESTAURANT
&LOCATION
KOHLROSERL
HUTTE R

+ES IST UNS EIN GROSSER
ANSPORN GENAUER
HINZUSCHAUEN, AUCH WENN
MAN VON BEGINN AN
UMWELTBEWUSST AGIERT,
GIBT ES IMMER WIEDER
VERBESSERUNGEN UND
ENTWICKLUNGSPOTENZIAL!
NUN HABEN WIR UNS DIE ZEIT
GENOMMEN UND FREUEN
UNS, MIT DEM
OSTERREICHISCHEN
UMWELTZEICHEN
ZERTIFIZIERT ZU SEIN! ,

AB 17 UHR ERLAUBEN WIR UNS, EIN
GEDECK VON € 5,90 PRO PERSON ZU
VERRECHNEN.

ALLE ANGEGEBENEN PREISE
BEINHALTEN DIE MWST.
ALLERGENE: INFORMATIONEN UBER
ZUTATEN IN UNSEREN SPEISEN, DIE
ALLERGIEN ODER
UNVERTRAGLICHKEITEN AUSLOSEN
KONNEN, ERHALTET IHR AUF
NACHFRAGE BEI UNSEREN
SERVICEMITARBEITERINNEN!



ODENSEE GIN MIT
...OLIVE & ZITRONE TONIC
...VIOLET BLOSSOM TONIC

11,90 €

ALKOHOLFREI

WONDERLEAF GIN MIT
YUZU TOKYO TONIC
11,90 €

UNDONE ALCOHOLFREE
ITALIAN SPRITZ MIT LEOS

EIN APERITIF? DER PERFEKTE

START IN DEN GENUSS

9,90 €

GETRANKEEMPFEHLUNG

O-DITION | GEMEINSAM MIT UNSEREN WINZERFREUNDEN FUR UNS
KREIERTE WEINE AUS DER MAGNUM FLASCHE

GRUNER VELTLINER FEDERSPIEL
Weingut Tegernseerhof | Wachau
Wachau | Dlrnstein

9,90 €| 1/8l

JAKOBI SAUVIGNON BLANC
Weingut Gross & Gross | Steiermark
Ehrenhausen an der WeinstraBBe
7,90 €| 1/8l

GELBER MUSKATELLER PHYLIT
Weingut WohIimuth | Stidsteiermark
Kitzeck im Sausal

7,90 €| 1/8l

WEISSBURGUNDER VULKANLAND DAC

Weingut Frauwallner
Vulkanland Steiermark | Straden
7,90 €] 1/8l

OZ MAGIC ROSE

Weingut Sabathi | Stidsteiermark
Gamlitz

7,90 €| 1/8l

GENESIS ZWEIGELT & MERLOT
Weingut Glatzer | Carnuntum
Gottlesbrunn

8,90 €| 1/8l

CABERNET SAUVIGNON KALBSKOPF
Weingut Stiegimar

Neusiedlersee | Gols

9,90 €] 1/8l

BLAUFRANKISCH VOM LEHM
Weingut Gesellmann
Burgenland | Deutschkreuz
9,90 €] 1/8l

GENUSS AM SEE

ALKOHOLFREIEM FRIZZANTE



GENUSS

BEEF TATAR VOM SALZKAMMERGUT RIND
Zwiebeln | Kapern | Chili-Mayo | Butter
Focaccia | 150 g | € 24,90

TERIYAKI VOM AUSSEER SAIBLING

AM SALZSTEIN SERVIERT
Wasabi-Sauerrahm | Maracuja | Thai-Ol | € 24,90

FRUHLINGS BOWL ,,ODENSEE"
Quinoa | Gemuse | Salat | Nisse | Friichte | Barlauch | € 18,90

KRAFTIGE SUPPE VOM SALZKAMMERGUT RIND
mit griinen Krauter-Frittaten | € 8,90

FISCHSUPPE VOM AUSSEER FISCH

[SAIBLING, EDELWELS, FORELLE]
FluBkrebs-Ravioli | GemUse | Fenchel | € 15,90

BARLAUCHCREMESUPPE
mit Bio Weizen-Sauerteigbrot | € 8,90



HUTTENBURGER ,WAGYU"

Wagyu Rindfleisch | Tomaten | Brie | Salat
karamellisierte Zwiebel | Triffel-Pommes | € 28

AUSGELOSTES BACKHENDL

IN BUTTERMILCH MARINIERT
mit Erdapfel-Barlauch-Radieschen Salat | € 24,90

ZART GESCHMORTE LAMMSTELZE
Barlauch-Polenta | Karotten | Krauterjus | € 36,90

GEBRATENE FISCHFILETS AUS DEM AUSSEER LAND
Zitronenrisotto | FluBkrebserlsauce | Erbsen | € 34,90

CREMESPINAT MIT BARLAUCH
Triffelsauce | Knusprig gebackenes Bio-Ei | € 22,90

HAUSGEMACHTE BANDNUDELN

Tomatensauce | Barlauchpesto
Asmonte (,Steirischer Parmesan®) | € 18,90

AUSSEER SAIBLING MULLERIN ART
im ganzen gebraten | € 33,90

RIB-EYE-STEAK VOM HOLZKOHLEGRILL
mit Barlauch Butter | 450 g € 46,90

BEILAGEN ZUR WAHL:
TriOffelpommes | Erbsengemiise | Frihlingssalat
Zitronenrisotto | Barlauchspinat | jeweils € 5,90

NATUR ALS ARCHITEKTURVORGABE
DER SENSIBLE UMGANG MIT DIESEM

Sy NATURJUWEL SPIELTE WAHREND DER
s e GESAMTEN NEUKONZEPTION EINE TRAGENDE
= o . ROLLE. GEPFLANZT WERDEN
RIES AUSSCHLIESSLICH HEIMISCHE ARTEN, UM DIE

BIODIVERSITAT ZU ERHALTEN.

GENUSS



GEBROSELTE

GRIESSKNODEL
Erdbeersauce & Erdbeereis
€11,90

CREME BRULEE
mit Tonkabohne und Vanilleeis
€11,90

KARAMELLISIERTER

KAISERSCHMARREN
mit Rhabarberroster | € 13,90

EISKAFFEE
mit Vanilleeis und Waffel | € 9,90

SUSSE VERSUCHUNG

HAUSGEMACHTE

MEHLSPEISEN
Milchrahmstrudel | Apfel Strudel
Rhabarber Kuchen | Zitronentarte
€ 6,90 pro Stick

ZUR WAHL

mit Vanilleeis € 2,90 Schlagobers
€1,50

GENUSS

cO

NG
-

AUF DEN TELLER KOMMEN
SATTMACHER, LEICHTER,
VEGETARISCHER UND VEGANER GENUSS
UND NEUE KREATIONEN VON ERDIG,
URIG, TRADITIONELL BIS FEIN, ELEGANT,
EXKLUSIV — ALLE KREATIONEN HABEN
DABEI EINE GEMEINSAMKEIT: WIR
BEZIEHEN UNSERE ZUTATEN, DIE ES IN
DER REGION GIBT, VON UNSEREN
REGIONALEN GENUSS LIEFERANTEN,
NACH MOGLICHKEIT IMMER GLEICH
DIREKT VOM PRODUZENTEN ODER DEM
BAUERNHOF UND ACHTEN DABEI AUF
SAISONALE PRODUKTE UND BIO-
QUALITAT. SOMIT GARANTIEREN WIR
NICHT NUR GUTE QUALITAT, SONDERN
SCHONEN AUCH DIE UMWELT DURCH
KURZE LIEFERWEGE. FRISCH VOM
GARTEN IN DIE KUCHE, UNSERE KRAUTER
UND WILDBLUMEN BEZIEHEN WIR AUS
UNSEREN KRAUTERGARTEN.




HAMMERLE

SORTE | AUSBEUTE JE 1,5L
MISPEL

930 Mispeln | € 17,90 2 cl
QUITTE

111 Quitten | € 14,50 2 cl
MIRABELL

3.300 Mirabellen | € 9,90 2 cl
HIMBEERE

54.000 Himbeeren | € 8,90 2 cl
ENZIAN

37,5 kg Wurzeln | € 9,90 2 cl
VOGELBEERE

99.900 Vogelbeeren | € 15,90 2 cl
BROMBEERE

54.000 Brombeeren | € 19,90 2 cl

PRIVATE RESERVE CUVEE
Vielfalt ausgewahlter Steinobstsorten
€14,90 2 cl

HAUSGEMACHTES & GRAPPA

ZIRBERL
€4,90 2 cl

SCHWARZBEERLIKOR
€4,90 2 cl

GRAPPA SARPA ORO DI POLI
€490 2cl

GRAPPA SARPA DO POLI
€490 2cl

GOLLES

WILLIAMSBRAND
€6,902cl

MARILLE
€7,90 2 cl

ALTE ZWETSCHKE
€6,902cl

HERZKIRSCHBRAND
€6,902cl

GESSELBERGER CUVEE
von Apfeln, Birnen, Quitten
€4,90 2 cl

HIRSCHBIRNE
€5,902cl

SAUBIRNE
€8,90 2 cl

HIMBEERE
€7,702cl

EINGEBETET IN DAS
NATURSCHUTZGEBIET UND
EUROPASCHUTZGEBIET
ODENSEE LIEGT DAS GENUSS
GASTHAUS
KOHLROSERLHUTTE.
EINZIGARTG VERSTECKT
INMITTEN UNBERUHRTER
NATUR. DER ODENSEE BILDET
EIN JUWEL FUR ALLE
NATURLIEBHABERINNEN UND
NATURLIEBHABER, INMITTEN
EINES GROSSEN
WALDGEBIETES GILT DER
ORT RUND UM DIE
KOHLROSERLHUTTE ALS
NATURRAUMLICHES
WAHRZEICHEN.

X,
N

GENUSS

SUSSES TROPFERL & HOCHPROZENTIGES






ODENSEE SEKT
Sauvignon Blanc Brut | Weingut Skoff
Steiermark | Gamlitz | 0,1 19,90 €

BELLINI | PFIRSICH | SEKT
0,119,90 €

SECCO ROSE | ALKOHOLFREI
Pink Ribbon Edition | Weingut Hillinger
0,119,90 €

TEA ROYAL | ALKOHOLFREI
Blooming Rose | 0,119,90 €

LIMO
1/419,90 €
Zitrone | Thymian | Minze | Griner Veltliner

LAVENDELSPRITZER
1/419,90 €
Brombeeren | Griner Veltliner | Zitrone

HUGO HAUSGEMACHT
1/419,90 €
Holunder | Griner Veltliner | Minze

KOHLROSERL SPRITZER
1/419,90 €

Melisse | Preiselbeeren | Latsche
Grlner Veltliner | Orange

O-PEROL

1/419,90 €

hausgemachter Blutorangencocktalil

mit Enzian & Krautern, mit Odenseesekt
verfeinert

APEROL
1/419,90 €
mit Odenseesekt verfeinert

CAMPARI ORANGE [ 1/4L 9,90 €
CAMPARISODA [ 1/4L 8,90 €

KOHLROSERL HAUSBIER
PILS
0,214,00€|0,314,80€
0,515,90 €

SCHNEIDER
ORIGINAL WEISSBIER
0,314,80€|0,515,90 €

KOHLROSERL HAUSBIER
ZWICKEL
0,214,00€|0,314,80€
0,515,90 €

KOHLROSERL HAUSBIER RADLER
0,314,80€|0,515,90 €

SCHNEIDER WEISSBIER
0,51FI. 590 €

TRUMER FREISPIEL
0,31FI. 4,80 €

laut Tagesangebot




LIMONADEN UND SAFTE

—

MINERALWASSER
UND SODA

ROMERQUELLE
mit Kohlensaure
0,3313,30 €

ROMERQUELLE
ohne Kohlensaure
0,3313,30 €

ROMERQUELLE
mit Kohlensaure
0,717,70 €

ROMERQUELLE
ohne Kohlenséaure
0,717,70 €

SODA
0,312,40€|0,513,10€

AUSSEER
BERGQUELLWASSER
0,310,90€|0,511,20€

Zitrone Port. 0,50 €

VERPACKUNGSMATERIAL WIRD NACH MOGLICHKEIT VERMIEDEN ODER
REDUZIERT, KUCHENABFALLE WERDEN VON UNSEREM GESCHULTEN TEAM
SORTENREIN ENTSORGT, LEERGEBINDE FACHGERECHT SORTIERT UND FUR DIE
ABHOLUNG VORBEREITET.
ALL UNSERE PRODUKTE AUS DER EIGENEN PRODUKTION WERDEN PLASTIK- UND
VERPACKUNGSFREI, VORWIEGEND IN MEHRWEGSYSTEMEN, ANGEBOTEN.

GENUSS

LIMONADEN

HIMBEERWASSER
0,313,90€|0,514,70 €

HOLLERWASSER
0,313,90€|0,514,70 €

GESPRITZT MIT SODA
0,313,90€|0,514,70 €

TIROLA KOLA

ORANGE | ZITRONEN KRACHERL
KOLA MIX | ALMDUDLER
0,314,90€|0,515,60 €

TIROLA KOLA LEICHT
0,31FI. 4,90 €

MAKAVA EISTEE
0,31FI. 5,90 €

SAFTE

APFELSAFT

APFELSAFT NATURTRUB
JOHANNISBEERE
ERDBEERNEKTAR
PFIRSICHNEKTAR
ORANGENSAFT
KAROTTE- APFELSAFT
PUR
0,314,90€|0,515,60 €

GESPRITZT MIT SODA ODER WASSER

0,31420€|0,515,10€



TEE

BIO — SCHWARZTEE ,DARJEELING"
100 % DARJEELING

mit Zitrone oder Milch 6,90 €
mit Rum oder Schnaps 7,90 €

BIO - ALM-KRAUTERTEE

Fenchel | Pfefferminze | Krauseminze
Brombeer- , Salbeiblatter

Rosmarin | Anis | Holunder
Ringelblumenbliten | 5,90 €

BIO - PFEFFERMINZTEE
100 % Bio-Pfefferminze | 5,90 €

BIO - KAMILLENTEE
100 % Bio-Kamillenbliten | 5,90 €

BIO - FRUCHTETEE
Apfel, Weinbeeren,
Rote Bete, Orangen | 5,90 €

BIO — ROOIBOS — ,HONEY BALANCE"

Rooibos | Bananenchips | Apfelstiicke
Honeybush | Lemongras

Ringelblumen- und Malvenbliten | 5,90 €

KAFFEE

VERLANGERTER
3,70 €

ESPRESSO
3,60 €

DOPPELTER ESPRESSO
4,80 €

CAPPUCCINO
4,40 €

CAFE LATTE
4,90 €

ESPRESSO MACCHIATO
3,70 €

HAFERLKAFFEE
4,80 €

KAKAO MIT MILCH
4,80 €

AFFOGATO AL CAFFE
ESPRESSO CORETTO
8,90 €

WIR VERWENDEN DAS FRISCHE BERGQUELLWASSER AUS DER REGION.
UNSERE GASTE KONNEN SICH GRATIS AM BELEBTEN ,WASSERMANN -WASSER"

LABEN.

IM GEBAUDE SIND UNSERE INSTALLATIONEN MIT WASSERSPARSAMEN

PRODUKTEN AUSGESTATTET.

UNSERE AUSSENANLAGEN SIND MIT HEIMISCHEN PFLANZEN BESTUCKT UND
BENOTIGEN SOMIT KEINE KUNSTLICHE BEWASSERUNG.

GENUSS

UM HERZERWARMEN



HOCHPROZENTIGES

GIN
AND TONIC

ODENSEE GIN

Osterreich | Odensee
43 Vol% | 4 c1 9,90 €

UNSER GENUSSHANDWERKER
ANGENEHM WACHOLDRIG — 18
BOTANICALS,

DER UMFANGREICHE
KOHLROSERL KRAUTERGARTEN
MIT WALDKRAUTERN UND
EXOTISCHEN GEWURZEN
VERFEINERT, VON
WILDROSCHEN BIS ZU FEINEN
FICHTEN- UND
LATSCHENNUANCEN

BITTER LEMON
TONIC WATER
0,21 4,90 €

RUM

PLANTATION RUM

4.cl 13,50 €

Barbados XO 20TH ANNIV. 40 Vol%

In der Nase deutliche Karamellanklange,
dezent fruchtig untermalt, ein Hauch
Rdstaromen, am Gaumen geschmeidig und
ausgewogen, einladende SuBBe des
Zuckerrohrs, reife Banane, exotisch nach
Kokosnuss, Vanille- und Kakaonoten

im Finish.

DIPLOMATICO RESERVA

4cl12,20 €

Venezuela 40 Vol%

Fruchtige Aromen von Zimt, Kakao,
Rosineneis und Gewlrznelken sowie
tropischen Friichten, Schokolade und
Karamell, intensive SiiBe und Fruchtigkeit
Ron Matusalem

GRAN RESERVA 23 ANOS

4.cl 16,90 €

Dominikanische Republik 40 Vol%

Duft von suBer Vanille und Melasse, feine
Noten von Pflaume, Karamell und
Haselnissen

VODKA

TITOS HANDMADE
4 cl 6,50 € | USA, Texas 40 Vol%
milder und stBlicher Geschmack im Abgang

GREY GOOSE
4cl 10,00 € | Frankreich, 40 Vol%
weicher Winterweizen aus Frankreich



BITTERS

AVERNA

2 cl 4,50 € | ltalien, 29 Vol%

Intensiv-aromatischer Krauterlikér, feine

Zitrusnote, komplex am Gaumen,

ausgewogen bittersif3, vollmundig,

weiche Textur, pur, auf Eis oder mit etwas Zitrone ein Genuss

RAMAZOTTI

2 cl 4,50 € | Italien, 30 Vol%

Likdr aus 33 verschiedenen aromatischen

Krautern. Sattes Dunkelbraun, milde

Krauterwulrze in der Nase und am

Gaumen, perfekt ausgewogene bittersiRe

Note, pur, auf Eis, mit Zitrone oder als Longdrink ein Genuss

COGNAC

REMY MARTIN VSOP

4 cl 11,20 € | Frankreich 40 Vol%

Dominantes Amber- und Lakritzaroma, mit reifen Friichten wie Marille,
Pfirsich, Trauben und siBe Vanillenoten

REMY MARTIN XO
4 cl 28,00 € | Frankreich 40 Vol%
Helles Bernstein, Vanille, Haselnlisse, Brioche, dunkle Beeren

IIESSsSSs==s!

GENUSS

HOCHPROZENTIGES



UNSER MEISTER IN
EIGENTLICH

ALLEM RUND UM DEN
GENUSS

ER GIBT DEN TON AN, SETZT DIE AKZENTE, ERFINDET UNS IMMER WIEDER NEU UND BEWAHRT

DAS WERTVOLLE.
ALS KUCHENMEISTER, GRILLMEISTER, FLEISCH- UND WEINSOMMELIER IN EINER PERSON HAT ER

AUCH MEHR ALS DAS RUSTZEUG DAZU.
UND MANCHMAL SUCHT ER SICH EIN RUHIGES PLATZERL, UM ETWAS NEUES AUSZUPROBIEREN,
UND KOMMT MIT EINER SAFTIGEN PORTION ENTHUSIASMUS ZURUCK.

UNSER TEAM IST
UNSER
WERTVOLLSTER
SCHATZ

SO SIMPEL HALTEN WIR DAS:
WERTSCHATZEND, QUALITATIV,
BESONDERS /7 ANDERS, ERBAUEND /
ERFULLEND, MIT EINEM LACHELN VON
DEN LIPPEN BIS INS HERZ. UND SO FUHLT
SICH UNSERE ZUSAMMENARBEIT AN!
WIR BEMUHEN UNS, DASS SICH ALLE
MITARBEITERINNEN UND MITARBEITER
BEI UNS LANGFRISTIG WOHLFUHLEN
UND IMMER SPASS AN DER ARBEIT
HABEN.

DAZU MACHEN WIR NEBEN DER GUTEN
STIMMUNG BEI DER ARBEIT AUCH
BETRIEBSAUSFLUGE, GEMEINSAME
GRILL-AKTIONEN UND AUCH EIN
GEMUTLICHES GEMEINSAMES GLASERL
NACH DER ARBEIT GEHORT IMMER
WIEDER DAZU.

DU WILLST AUCH EIN TEIL DAVON SEIN?
WIR FREUEN UNS AUF DEINE
BEWERBUNG UNTER
INFO@GENUSSAMSEE.COM




Al
et HEIRAT

ERINNERUN

cenzu EN A M
MACHEN, =
BRAUCHT O D E N
BESONDERE
IHR SEID BESONDERE MENSCHEN, ".'_: - 3
DIE ETWAS BESONDERES SUCHEN.
WIR MOCHTEN EUCH MIT ALL
UNSEREM KONNEN, WISSEN UND
UNSERER LIEBE ZUM GENUSS BEI
DEN VORBEREITUNGEN FUR EURE
HOCHZEIT ZUR SEITE STEHEN UM
DIESEN TAG FUR EUCH
UNVERGESSLICH ZU MACHEN. IHR
HABT DEN BESTEN GRUND ZU

FEIERN UND WIR DEN BESTEN
RAHMEN DAFUR.

.

IHR HABT HERZKLOPFEN?
WIR AUCH, WENN WIR EINE
ANFRAGE UNTER
INFO@GENUSSAMSEE.COM
BEKOMMEN.



DU BIST FEUER UND FLAMME?
IN UNSERER GRILLAKADEMIE ZEIGEN
WIR DIR DIE KUNST DES GRILLENS.
ERLEBE GRILLGENUSS VOM
HOLZKOHLE-, GAS-,

PELLET- ODER ELEKTROGRILL.

BRING MEHR ALS BRATWURSTE AUF
DEN GRILL UND BEGEISTERE DEINE
GASTE MIT PERFEKT

ZUBEREITETEN GRILLKLASSIKERN!
UNSER GRILLMEISTER MANFRED LEGT
WERT AUF REGIONALE QUALITAT UND
EHRLICHEN GENUSS UND FREUT SICH
AUF GEMEINSAME STUNDEN AM GRILL .
— DENN WAS KONNTE |
DIE MENSCHEN BESSER VERBINDEN

ALS DAS KOCHEN MIT DER FLAMME?

E423E
%ﬁ‘i‘aﬁ GRILLACADEMY

M bl
'f‘:ﬂ THE ORIGINAL BY WEBER




GENUSS/HANDWERK

WWW.GENUSSAMSEE.COM
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ECHTES

WIR VERWENDEN NUR
HOCHWERTIGE ZUTATEN:
LEIDENSCHAFT ZUM KOCHEN, LIEBE
ZUM DETAIL, GESCHMACK FUR DAS
BESONDERE, NEUGIER AUF GENUSS,
VERBUNDENHEIT MIT DER REGION
VERMISCHT IN HOCHSTER
HANDWERKSKUNST.

.. ALLES ANDERE IST
BETRIEBSGEHEIMNIS!

HANDWERK

BEI UNS WIRD ALLES VON HAND
GEMACHT: DAS STILVOLLE
VERPACKEN, DIE DURCHGA&NGIGE
QUALITATSKONTROLLE MIT ALLEN
SINNEN, DIE SORGFALTIGE
ZUBEREITUNG, SOGAR DAS FEUER
ANHEIZEN — DAS FEUER IN UND FUR
EIN PERFEKTES PRODUKT, WAS
DACHTEN SIE?

[:AUS:]SEE

~WENN WIR DAS AUSSEERLAND AUF
UNS WIRKEN LASSEN,
KOMPONIEREN WIR DIESEN
UNVERGLEICHLICHEN EINDRUCK
UND VERWANDELN IHN IN
ERLEBBAREN GENUSS FUR UBERALL
UND IRGENDWO" — AUSSEE TO GO.
UND DAHEIM SCHMECKT ES AUCH.



BETTER TOGETHER - GEMEINSAM BEWIRKEN WIR
GROSSES!

UNSERE GASTE KONNEN AUCH DAZU BEITRAGEN DIE
SCHONE LANDSCHAFT RUND UM DEN ODENSEE
GEMEINSAM ZU ERHALTEN UND ZU SCHUTZEN

NOBODY IS PERFECT

NACHDEM ES TROTZ ALLER BEREITS UMGESETZTER
MASSNAHMEN IM BEREICH DER NACHHALTIGKEIT
IMMER WEITERENTWICKLUNGSPOTENTIALE GIBT,
NEHMEN WIR FEEDBACK GERNE AUF UND
REFLEKTIEREN DIESES REGELMASSIG IM TEAM, WIE WIR
DEN BETRIEB NOCH NACHHALTIGER GESTALTEN
KONNEN.




	GENUSS ZEIT
	FRÜHLING AM ÖDENSEE
	FRISCH, LEBENDIG UND VOLLER LEICHTIGKEIT – UNSERE FRÜHLINGSWEINE BRINGEN DIE NEUE SAISON INS GLAS. PERFEKT FÜR SONNIGE TAGE, FEINE GERICHTE UND GENUSSVOLLE MOMENTE AM SEE.


	wein empfehlung
	Sauvignon Blanc 2024 Gamlitz | Weingut Sattlerhof | Südsteiermark | € 34,90

	SCHÖN, DASS DU  DA BIST!
	GREEN RESTAURANT &LOCATION KOHLRÖSERLHÜTTE
	„Es ist uns ein großer Ansporn genauer hinzuschauen, auch wenn man von Beginn an umweltbewusst agiert, gibt es immer wieder Verbesserungen und Entwicklungspotenzial! Nun haben wir uns die Zeit genommen und freuen uns, mit dem Österreichischen Umweltzeichen zertifiziert zu sein! „


	ein aperitif? der perfekte start in den genuss
	SUPPEN UND VORSPEISEN
	Beef Tatar vom salzkammergut Rind Zwiebeln | Kapern | Chili-Mayo | Butter  Focaccia | 150 g | € 24,90
	KrÄftige suppe vom salzkammergut rind mit grünen Kräuter-Frittaten | € 8,90
	hÜttenburger „wagyu“ Wagyu Rindfleisch | Tomaten | Brie | Salat  karamellisierte Zwiebel | Trüffel-Pommes | € 28
	AusgelÖstes Backhendl  in Buttermilch mariniert  mit Erdäpfel-Bärlauch-Radieschen Salat | € 24,90
	zart geschmorte lammstelze Bärlauch-Polenta | Karotten | Kräuterjus | € 36,90
	Gebratene Fischfilets aus dem Ausseer Land  Zitronenrisotto | Flußkrebserlsauce | Erbsen | € 34,90
	Cremespinat mit BÄrlauch Trüffelsauce | Knusprig gebackenes Bio-Ei | € 22,90
	Hausgemachte bandnudeln Tomatensauce | Bärlauchpesto  Asmonte („Steirischer Parmesan“) | € 18,90

	ausseer saibling mÜllerin art  im ganzen gebraten | € 33,90
	Rib-eye-steak vom holzkohlegrill mit Bärlauch Butter | 450 g € 46,90
	Beilagen zur Wahl: Trüffelpommes | Erbsengemüse | Frühlingssalat Zitronenrisotto | Bärlauchspinat | jeweils € 5,90


	HAUPTSPEISEN
	SÜSSE VERSUCHUNG
	GebrÖselte GrießknÖdel  Erdbeersauce & Erdbeereis  € 11,90
	CrÈme BrulÈe  mit Tonkabohne und Vanilleeis  € 11,90
	Karamellisierter Kaiserschmarren  mit Rhabarberröster | € 13,90
	Eiskaffee  mit Vanilleeis und Waffel | € 9,90
	hausgemachte mehlspeisen Milchrahmstrudel | Apfel Strudel Rhabarber Kuchen | Zitronentarte  € 6,90 pro Stück
	zur Wahl  mit Vanilleeis € 2,90 Schlagobers € 1,50
	HÄmmerle Sorte | ausbeute je 1,5l
	Mispel 930 Mispeln | € 17,90 2 cl
	quitte 111 Quitten | € 14,50 2 cl
	Mirabell  3.300 Mirabellen | € 9,90 2 cl
	himbeere  54.000 Himbeeren | € 8,90 2 cl
	enzian  37,5 kg Wurzeln | € 9,90 2 cl
	vogelbeere  99.900 Vogelbeeren | € 15,90 2 cl
	Brombeere  54.000 Brombeeren | € 19,90 2 cl
	Private reserve cuvee  Vielfalt ausgewählter Steinobstsorten € 14,90 2 cl

	hausgemachtes & grappa
	zirberl  € 4,90 2 cl
	schwarzbeerlikÖr € 4,90 2 cl
	grappa sarpa oro di poli  € 4,90 2 cl
	grappa sarpa do poli  € 4,90 2 cl

	gÖlles
	williamsbrand  € 6,90 2 cl
	marille  € 7,90 2 cl
	alte zwetschke  € 6,90 2 cl
	herzkirschbrand  € 6,90 2 cl
	gesselberger cuvee  von Äpfeln, Birnen, Quitten  € 4,90 2 cl
	hirschbirne  € 5,90 2 cl
	saubirne  € 8,90 2 cl
	himbeere  € 7,70 2 cl


	sÜsses trÖpferl & hochprozentiges
	was darf es denn zum trinken sein?
	spritziges
	spritzer verfeinert mit unseren hausgemachten sirupen | auch alkoholfrei
	bier vom fass
	alkoholfreie biere

	BIERE & SPRITZIGES
	mineralwasser und soda
	RÖmerquelle mit Kohlensäure  0,7 l 7,70 €
	RÖmerquelle ohne Kohlensäure  0,33 l 3,30 €
	RÖmerquelle mit Kohlensäure  0,33 l 3,30 €
	RÖmerquelle ohne Kohlensäure  0,7 l 7,70 €
	Soda  0,3 l 2,40 € | 0,5 l 3,10 €
	Ausseer Bergquellwasser  0,3 l 0,90 € | 0,5 l 1,20 €
	Zitrone Port. 0,50 €


	LIMONADEN UND SÄFTE
	limonaden
	Himbeerwasser  0,3 l 3,90 € | 0,5 l 4,70 €
	Hollerwasser  0,3 l 3,90 € | 0,5 l 4,70 €
	gespritzt mit Soda  0,3 l 3,90 € | 0,5 l 4,70 €
	Tirola Kola Orange | Zitronen Kracherl Kola Mix | Almdudler  0,3 l 4,90 € | 0,5 l 5,60 €
	Tirola Kola leicht  0,3 l Fl. 4,90 €
	Makava Eistee  0,3 l Fl. 5,90 €

	sÄfte
	Apfelsaft Apfelsaft naturtrÜb Johannisbeere Erdbeernektar Pfirsichnektar Orangensaft Karotte- Apfelsaft pur  0,3 l 4,90 € | 0,5 l 5,60 € gespritzt mit Soda oder wasser 0,3 l 4,20 € | 0,5 l 5,10 €


	ZUM HERZERWÄRMEN
	tee
	Bio – Schwarztee „Darjeeling“ 100 % Darjeeling
	mit Zitrone oder Milch 6,90 €
	mit Rum oder Schnaps 7,90 €
	Bio - Alm-KrÄutertee Fenchel | Pfefferminze | Krauseminze Brombeer- , Salbeiblätter Rosmarin | Anis | Holunder Ringelblumenblüten | 5,90 €
	Bio - Pfefferminztee 100 % Bio-Pfefferminze | 5,90 €
	Bio - Kamillentee 100 % Bio-Kamillenblüten | 5,90 €
	Bio - FrÜchtetee Apfel, Weinbeeren, Rote Bete, Orangen | 5,90 €
	Bio – Rooibos – „Honey Balance“ Rooibos | Bananenchips | Apfelstücke Honeybush | Lemongras Ringelblumen- und Malvenblüten | 5,90 €

	kaffee
	VerlÄngerter  3,70 €
	Espresso  3,60 €
	Doppelter Espresso  4,80 €
	Cappuccino  4,40 €
	Cafe Latte  4,90 €
	Espresso Macchiato  3,70 €
	HÄferlkaffee  4,80 €
	Kakao mit Milch  4,80 €
	affogato al caffÈ  espresso coretto   8,90 €


	HOCHPROZENTIGES
	gin  and tonic
	Ödensee gin Österreich | Ödensee  43 Vol% | 4 cl 9,90 €
	bitter lemon tonic water 0,2l  4,90 €

	rum
	Plantation Rum  4 cl 13,50 € Barbados XO 20TH ANNIV. 40 Vol% In der Nase deutliche Karamellanklänge, dezent fruchtig untermalt, ein Hauch Röstaromen, am Gaumen geschmeidig und ausgewogen, einladende Süße des Zuckerrohrs, reife Banane, exotisch nach Kokosnuss, Vanille- und Kakaonoten im Finish.
	Diplomatico Reserva  4 cl 12,20 € Venezuela 40 Vol% Fruchtige Aromen von Zimt, Kakao, Rosineneis und Gewürznelken sowie tropischen Früchten, Schokolade und Karamell, intensive Süße und Fruchtigkeit Ron Matusalem
	Gran reserva 23 Anos  4 cl 16,90 € Dominikanische Republik 40 Vol% Duft von süßer Vanille und Melasse, feine Noten von Pflaume, Karamell und Haselnüssen

	vodka
	Titos Handmade  4 cl 6,50 € | USA, Texas 40 Vol% milder und süßlicher Geschmack im Abgang
	Grey Goose  4cl 10,00 € | Frankreich, 40 Vol% weicher Winterweizen aus Frankreich

	bitters
	Cognac

	HOCHPROZENTIGES
	unser meister in  eigentlich allem rund um den  genuss
	Er gibt den Ton an, setzt die Akzente, erfindet uns immer wieder neu und bewahrt das Wertvolle. Als KÜchenmeister, Grillmeister, Fleisch- und Weinsommelier in einer Person hat er auch mehr als das RÜstzeug dazu.  Und manchmal sucht er sich ein ruhiges Platzerl, um etwas Neues auszuprobieren, und kommt mit einer saftigen Portion Enthusiasmus zurÜck.

	unser team ist unser wertvollster schatz
	UM AUS ZEIT ERINNERUNGEN ZU MACHEN, BRAUCHT ES DAS BESONDERE

	JA!  HEIRATEN AM ÖDEN SEE
	Du bist feuer und Flamme? In unserer Grillakademie zeigen wir dir die Kunst des Grillens. Erlebe Grillgenuss vom Holzkohle-, Gas-, Pellet- oder Elektrogrill. Bring mehr als BratwÜrste auf den Grill und begeistere deine GÄste mit perfekt zubereiteten Grillklassikern! Unser Grillmeister Manfred legt Wert auf regionale QualitÄt und ehrlichen Genuss und freut sich auf gemeinsame Stunden am Grill – denn was kÖnnte die Menschen besser verbinden als das Kochen mit der Flamme?
	ECHTES Wir verwenden nur hochwertige Zutaten: Leidenschaft zum Kochen, Liebe zum Detail, Geschmack fÜr das Besondere, Neugier auf Genuss, Verbundenheit mit der Region vermischt in hÖchster Handwerkskunst. … alles andere ist Betriebsgeheimnis!
	HANDWERK Bei uns wird alles von Hand gemacht: Das stilvolle Verpacken, die durchgängige QualitÄtskontrolle mit allen Sinnen, die sorgfÄltige Zubereitung, sogar das Feuer Anheizen – das Feuer in und für ein perfektes Produkt, was dachten Sie?
	[:AUS:]SEE „Wenn wir das Ausseerland auf uns wirken lassen, komponieren wir diesen unvergleichlichen Eindruck und verwandeln ihn in erlebbaren Genuss fÜr Überall und irgendwo“ – Aussee to go. Und daheim schmeckt es auch.
	pfiat di!  bis bald am Ödensee

