
MIT WUNDERBAREN

ROHSTOFFEN,

LEIDENSCHAFT ZUM

KOCHEN, LIEBE ZUM

DETAIL UND ECHTER

HANDWERKSKUNST

WÜNSCHEN WIR EUCH

UNZÄHLIGE

GENUSSMOMENTE MIT

UNSEREN

KÖSTLICHKEITEN
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„Es ist uns ein großer

Ansporn genauer

hinzuschauen, auch wenn

man von Beginn an

umweltbewusst agiert,

gibt es immer wieder

Verbesserungen und

Entwicklungspotenzial!

Nun haben wir uns die Zeit

genommen und freuen

uns, mit dem

Österreichischen

Umweltzeichen

zertifiziert zu sein! „ 

G R E E N
R E S T A U R A N T
& L O C A T I O N
K O H L R Ö S E R L
H Ü T T E

SCHÖN,
DASS DU 
DA BIST! 

ab 17 uhr erlauben wir uns, ein

gedeck von € 5,90 pro person zu

verrechnen.

alle angegebenen preise

beinhalten die mwst.

allergene: informationen Über

zutaten in unseren speisen, die

allergien oder

unvertrÄglichkeiten auslÖsen

kÖnnen, erhaltet ihr auf

nachfrage bei unseren

servicemitarbeiterinnen!



Ödensee Gin mit

...olive & zitrone tonic

...seeside-tonic water

himbeere

11,90 €

alkoholfrei

wonderleaf gin mit 

seeside-tonic water

stachelbeere

11,90 €

undone alcoholfree

italian spritz mit leos

alkoholfreiem frizzante 

9,90 €

getrÄnkeempfehlung
Ö-dition | gemeinsam mit unseren winzerfreunden fÜr uns

kreierte weine aus der magnum flasche

grÜner veltliner federspiel 
Weingut Tegernseerhof | Wachau
Wachau | Dürnstein 
9,90 € | 1/8l

jakobi sauvignon blanc 
Weingut Gross & Gross | Steiermark
Ehrenhausen an der Weinstraße
7,90 € | 1/8l

gelber muskateller phylit 
Weingut Wohlmuth | Südsteiermark  
Kitzeck im Sausal 
7,90 € | 1/8l

weissburgunder vulkanland dac
Weingut Frauwallner 
Vulkanland Steiermark | Straden 
7,90 € | 1/8l

Oz magic rosÈ
Weingut Sabathi | Südsteiermark
Gamlitz
7,90 € | 1/8l

genesis zweigelt & merlot 
Weingut Glatzer | Carnuntum 
Göttlesbrunn 
8,90 € | 1/8l

cabernet sauvignon kalbskopf 
Weingut Stieglmar 
Neusiedlersee | Gols 
9,90 € | 1/8l

blaufrÄnkisch vom lehm
Weingut Gesellmann
Burgenland | Deutschkreuz
9,90 € | 1/8l
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zum beginn

mayer´s pesto nach wahl mit Ofenfrischem focaccia

Basilikum | Paradeiser | KrÄutergarten

KÜrbiskern | Steinpilz | Saibling | € 14,90

beef tatar vom salzkammergut rind

Zwiebeln | Kapern | Chili-Mayo

Butter | Focaccia | 150 g | € 24,90

+ 3 Stück Riesengarnelen aus nachhaltiger Zucht | € 12,90

teriyaki vom ausseer fisch 

am salzstein serviert

[ saibling | edelwels | forelle ]

Wasabi-Sauerrahm | Maracuja | Thai-Öl | € 24,90

marinierter bio-burrata | veggy

Wassermelone | Minze | Pinienkerne

marinierter Rucola | € 21,90

sommer bowl “Ödensee” | vegan

Knackige Salate | gegrilltes Gemüse | Belugalinsen

Nüsse | Früchte | € 17,90

fischsuppe vom Ausseer Fisch

[ saibling | edelwels | forelle ]

Flußkrebs-Ravioli | Gemüse | € 15,90

KrÄftige suppe vom salzkammergut rind

Wurzelgemüse | Kaspressknödel | € 9,90

hausgemachte ravioli

gefÜllt mit Ricotta & Eierschwammerl | veggy

dazu Pecorino-Trüffelsauce 

Vorspeise € 19,90 | Hauptspeise € 25,90

gegrillte zucchini mit baba ganoush | vegan

Granatapfelkerne | veganer Minz-Joghurt

Vorspeise € 18,90 | Hauptspeise € 24,90

riesengarnelen aus nachhaltiger aufzucht

Bärlauch-Chili Öl | Focaccia 

3 Stück € 15,90 | 6 Stück € 28,90
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Ü B E R R A S C H E N D
G E N U S S V O L L

B E S O N D E R S
LASSEN SIE SICH ÜBERRASCHEN!

UNSER GENUSSMENÜ IN

MEHREREN GÄNGEN

DREI-GANG-GOURMET MENÜ € 59

VIER-GANG-GOURMET MENÜ € 69

FÜNF-GANG-GOURMET MENÜ € 82

FÜR NOCH MEHR GENUSS EMPFEHLEN WIR
DIE ABGESTIMMTE WEINBEGLEITUNG...

DREI GLÄSER € 28
VIER GLÄSER € 44

FÜNF GLÄSER € 56

DAS ANGEBOT DES GENUSSMENÜS IST TISCHWEISE MÖGLICH



fische aus dem ausseerland 
“MÜllerin” art in butterschmalz gebraten

saibling
Der Ausseer-Saibling ist eine Delikatesse mit leicht rosa Farbe 
& zartem Fleisch | € 29,90

forelle
Die Forelle zeichnet sich durch ihr zartes, helles und fein 
aromatisches Fleisch aus. | € 29,90 

Schnitzel aus dem butterschmalz 

Reind´l mit preiselbeeren

Strohschwein
Aus dem Rücken geschnitten | Sie durften erwachsen werden und sich
“sauwohl” fühlen | € 21,90

maishuhn
Das Bauerngeflügel stammt aus hochwertiger Bodenhaltung und wächst
unter natürlichen Bedingungen auf - stressfrei, gesund und mit bestem
Futter versorgt  | € 21,90 

Beilagen zur Wahl 

Kräuterkartoffeln | Grillgemüse

cremige Erdäpfelgnocchi

Trüffelpommes | Sommersalat | jeweils € 7

Saucen zur Wahl 

Kräuterbutter | Trüffelmayonnaise

Pfeffersauce | scharfe Sissi | jeweils € 3

Natur als architekturvorgabe

Der sensible Umgang mit diesem

Naturjuwel spielte wÄhrend der

gesamten Neukonzeption eine tragende

Rolle. Gepflanzt werden

ausschließlich heimische Arten, um die

BiodiversitÄt zu erhalten. 
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Strip Loin Steak 
Aus unserem dry-ager

Die Beiriedschnitte ist aufgrund der besonderen

Zartheit und der feinen Marmorierung beliebt.

Steak 300g | € 43,90

Tender loin steak
Das Filet Steak für Steak-Kenner.

 Man(n) sollte dieses Steak jedoch nicht mehr als Medium braten/grillen.
Steak 250g | € 46,90

Beilagen zur Wahl

Kräuterkartoffeln | Grillgemüse

cremige Erdäpfelgnocchi

Trüffelpommes | Sommerssalat | jeweils € 7

Saucen zur Wahl

Kräuterbutter | Trüffelmayonnaise

Pfeffersauce | scharfe Sissi | jeweils € 3

ECHTES GENUSSERLEBNIS
UNSER MEISTER AM GRILL IVAN EMPFIEHLT:

WAGYU BURGER
Tomaten | Salat | Zwiebel | Mayo | € 28 

ENNSTAL WAGYU CHUCK EYE STEAK
Steak 160g | € 54 
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Auf den Teller kommen

Sattmacher, leichter,

vegetarischer und veganer Genuss

und neue Kreationen von erdig,

urig, traditionell bis fein, elegant,

exklusiv – alle Kreationen haben

dabei eine Gemeinsamkeit: Wir

beziehen unsere Zutaten, die es in

der Region gibt, von unseren

regionalen Genuss Lieferanten,

nach MÖglichkeit immer gleich

direkt vom Produzenten oder dem

Bauernhof und achten dabei auf

saisonale Produkte und Bio-

QualitÄt. Somit garantieren wir

nicht nur gute QualitÄt, sondern

schonen auch die Umwelt durch

kurze Lieferwege. Frisch vom

Garten in die KÜche, unsere KrÄuter

und Wildblumen beziehen wir aus

unserem KrÄutergÄrten.
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fÜr zwei

Preiselbeer-Schlagobers
Vanilleeis
€ 13 pro Person

flaumige bio 

griess-knÖdel

Erdbeersauce 
"gesalzener Dachsteiner" | € 11,90

eisl bio-schafmilcheis 

aus abersee

karamellisierter

kaiserschmarrn im pfandl

Marillenröster | € 13,90 

crÈme brulÈe

Bio-Schokoladeneis 
Tonkabohne mit Tahiti-Vanille 
€ 11,90

flaumiges 

schokoladenmousse
Vanille-Kernöleis | karamellisierte 
Kürbiskerne
€ 11,90

mehlspeisen

aus unserer vitrine 

€ 6,90 pro Stück

zur Wahl mit Schlagobers € 1
mit Vanilleeis € 2,90 
mit Vanillesauce € 1



HÄmmerle
Sorte | ausbeute je 1,5l

Mispel

930 Mispeln | € 17,90 2 cl

quitte

111 Quitten | € 14,50 2 cl

Mirabell 

3.300 Mirabellen | € 9,90 2 cl

enzian 

37,5 kg Wurzeln | € 9,90 2 cl

vogelbeere 

99.900 Vogelbeeren | € 15,90 2 cl

Brombeere 

54.000 Brombeeren | € 19,90 2 cl

Private reserve cuvee 

Vielfalt ausgewählter Steinobstsorten

€ 14,90 2 cl

hausgemachtes & grappa

zirberl 

€ 4,90 2 cl

schwarzbeerlikÖr

€ 4,90 2 cl

grappa sarpa oro di poli 

€ 4,90 2 cl

grappa sarpa do poli 

€ 4,90 2 cl
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gÖlles

williamsbrand 

€ 6,90 2 cl

marille 

€ 7,90 2 cl

herzkirschbrand 

€ 6,90 2 cl

gesselberger cuvee 

von Äpfeln, Birnen, Quitten 

€ 4,90 2 cl

hirschbirne 

€ 5,90 2 cl

saubirne 

€ 8,90 2 cl

himbeere 

€ 7,70 2 cl

edelbrÄnde aus dem
ausseerland
...gutes von der
destillerie kadar

edelbrand
Williams
Zwetschke 

Geist
Himbeere
Weichsel
Bauernbrot

LikÖr
Heidelbeere
Weichsel
Rum Karamel

€ 5,90 2 cl 



was
darf
es
denn
zum
trink
en
sein?



spritziges

Ödensee sekt

Sauvignon Blanc Brut | Weingut Skoff
Steiermark | Gamlitz | 0,1 l € 9,90 

bellini | pfirsich | sekt 

0,1 l € 9,90 

secco rose | alkoholfrei

Pink Ribbon Edition | Weingut Hillinger
0,1 l € 9,90 

tea royal | alkoholfrei

Blooming Rose | 0,1 l € 9,90 

spritzer verfeinert mit
unseren hausgemachten
sirupen | auch alkoholfrei 

LimÖ 

1/4 l € 9,90 
Zitrone | Thymian | Minze | Grüner Veltliner

Lavendelspritzer 

1/4 l € 9,90 
Brombeeren | Grüner Veltliner | Zitrone

Hugo hausgemacht 

1/4 l € 9,90 
Holunder | Grüner Veltliner | Minze

KohlrÖserl Spritzer 

1/4 l € 9,90 
Melisse | Preiselbeeren | Latsche
Grüner Veltliner | Orange

Ö-Perol 

1/4 l € 9,90 
hausgemachter Blutorangencocktail
mit Enzian & Kräutern, mit Ödenseesekt
verfeinert

Aperol

1/4 l € 9,90 
mit Ödenseesekt verfeinert

Campari Orange | 1/4 l € 9,90 

Campari soda | 1/4 l € 8,90 

bier vom fass

KohlrÖserl Hausbier 

Pils 

0,2 l € 4,00 | 0,3 l € 4,80  

0,5 l € 5,90 

Schneider 

Original Weißbier 

0,3 l € 4,80 | 0,5 l € 5,90  

KohlrÖserl Hausbier 

Zwickel 

0,2 l € 4,00 | 0,3 l € 4,80 

0,5 l € 5,90 

KohlrÖserl Hausbier Radler

0,3 l € 4,80 | 0,5 l € 5,90 

alkoholfreie biere

Schneider Weißbier 

0,5 l Fl. € 5,90 

Trumer Freispiel 

0,3 l Fl. € 4,80 

rot & weissweine

laut Tagesangebot
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mineralwasser
und soda

RÖmerquelle
mit Kohlensäure 
0,33 l € 3,30 

RÖmerquelle
ohne Kohlensäure 
0,33 l € 3,30 

RÖmerquelle
mit Kohlensäure 
0,7 l € 7,70 

RÖmerquelle

ohne Kohlensäure 
0,7 l € 7,70 

Soda 
0,3 l € 2,40 | 0,5 l € 3,10 

Ausseer
Bergquellwasser 
0,3 l € 0,90 | 0,5 l € 1,20 

Zitrone Port. € 0,50 

limonaden 

Himbeerwasser 

0,3 l € 3,90 | 0,5 l € 4,70 

Hollerwasser 

0,3 l € 3,90 | 0,5 l € 4,70 

gespritzt mit Soda 

0,3 l € 3,90 | 0,5 l € 4,70 

Tirola Kola

Orange | Zitronen Kracherl

Kola Mix | Almdudler 

0,3 l € 4,90 | 0,5 l € 5,60 

Tirola Kola leicht 

0,3 l Fl. € 4,90 

Makava Eistee 

0,3 l Fl. € 5,90 

sÄfte

Apfelsaft

Apfelsaft naturtrÜb

Johannisbeere

Erdbeernektar

Pfirsichnektar

Orangensaft

Karotte- Apfelsaft

pur 

0,3 l € 4,90 | 0,5 l € 5,60 

gespritzt mit Soda oder wasser

0,3 l € 4,20 | 0,5 l € 5,10 
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Verpackungsmaterial wird nach MÖglichkeit vermieden oder

reduziert, KÜchenabfÄlle werden von unserem geschulten Team

sortenrein entsorgt, Leergebinde fachgerecht sortiert und fÜr die

Abholung vorbereitet.

All unsere Produkte aus der eigenen Produktion werden Plastik- und

Verpackungsfrei, vorwiegend in Mehrwegsystemen, angeboten.



kaffee

VerlÄngerter 

€ 3,70 

Espresso 

€ 3,60 

Doppelter Espresso 

€ 4,80 

Cappuccino 

€ 5,20

Cafe Latte 

€ 5,20

Espresso Macchiato 

€ 3,70 

HÄferlkaffee 

€ 4,80 

Kakao mit Milch 

€ 4,80 

affogato al caffÈ 
espresso coretto  

€ 8,90 

matcha latte

€ 6,50 

alle Kaffees zur Wahl mit Hafermilch

tee

Bio – Schwarztee „Darjeeling“
100 % Darjeeling

mit Zitrone oder Milch € 6,90 

mit Rum oder Schnaps € 7,90 

Bio - Alm-KrÄutertee

Fenchel | Pfefferminze | Krauseminze

Brombeer- , Salbeiblätter

Rosmarin | Anis | Holunder

Ringelblumenblüten | € 5,90 

Bio - Pfefferminztee

100 % Bio-Pfefferminze | € 5,90 

Bio - grÜnertee

€ 5,90 

Bio - Kamillentee

100 % Bio-Kamillenblüten | € 5,90 

Bio - FrÜchtetee

Apfel, Weinbeeren,

Rote Bete, Orangen | € 5,90 

Bio – Rooibos – „Honey Balance“
Rooibos | Bananenchips | Apfelstücke

Honeybush | Lemongras

Ringelblumen- und Malvenblüten | € 5,90 
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Wir verwenden das frische Bergquellwasser aus der Region. 

Unsere GÄste kÖnnen sich graTis am belebten „Wassermann-Wasser“
laben. 

Im GebÄude sind unsere InstallaTionen mit wassersparsamen

Produkten ausgestattet. 

Unsere Außenanlagen sind mit heimischen Pflanzen bestÜckt und

benÖtigen somit keine kÜnstliche BewÄsserung.
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gin 
and tonic

Ödensee gin

Österreich | Ödensee 
43 Vol% | 4 cl € 9,90 

bitter lemon

tonic water

0,2l  € 4,90 

Eingebettet in das

Naturschutzgebiet und

Europaschutzgebiet

Ödensee liegt das Genuss

Gasthaus

KohlrÖserlhÜtte.

Einzigartig versteckt

inmitten unberÜhrter

Natur. Der Ödensee

bildet ein Juwel fÜr alle

Naturliebhaberinnen und

naturliebhaber, inmitten

eines großen

Waldgebietes gilt der

Ort rund um die

KohlrÖserlhÜtte als

naturrÄumliches

Wahrzeichen.

Ödensee Gin - Ein charakterstarker

Gin mit ausgewÄhlten Botanicals,

inspiriert von KrÄutern und Aromen

der Region. Klar, fein strukturiert

und vielseitig einsetzbar – pur, als

Signature Drink oder als Basis für

kreative Cocktailvariationen.



bitters

Averna 

2 cl 4,50 € | Italien, 29 Vol%

Intensiv-aromatischer Kräuterlikör, feine Zitrusnote, komplex am Gaumen,

ausgewogen bittersüß, vollmundig.

Ramazotti 

2 cl 4,50 € | Italien, 30 Vol%

Likör aus 33 verschiedenen aromatischen Kräutern. Sattes Dunkelbraun, milde

Kräuterwürze in der Nase und am Gaumen.

Cognac

Remy Martin VSOP 

4 cl 11,20 € | Frankreich 40 Vol%

Dominantes Amber- und Lakritzaroma, mit reifen Früchten wie Marille, Pfirsich. 

Remy Martin XO 

4 cl 28,00 € | Frankreich 40 Vol%

Helles Bernstein, Vanille, Haselnüsse, Brioche, dunkle Beeren
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Plantation Rum 

4 cl 13,50 € | Barbados XO 20TH ANNIV. 40 Vol%

In der Nase deutliche Karamellanklänge, dezent fruchtig untermalt, ein Hauch

Röstaromen, am Gaumen geschmeidig und ausgewogen.

Diplomatico Reserva 

4 cl 12,20 € | Venezuela 40 Vol%

Fruchtige Aromen von Zimt, Kakao, Rosineneis und Gewürznelken sowie

tropischen Früchten.

Gran reserva 23 Anos 

4 cl 16,90 € | Dominikanische Republik 40 Vol%

Duft von süßer Vanille und Melasse, feine Noten von Pflaume, Karamell und

Haselnüssen

vodka

Titos Handmade 

4 cl 6,50 € | USA, Texas 40 Vol%

milder und süßlicher Geschmack im Abgang

Grey Goose 

4cl 10,00 € | Frankreich, 40 Vol%

weicher Winterweizen aus Frankreich



Er gibt den Ton an, setzt die Akzente, erfindet uns immer wieder neu und bewahrt

das Wertvolle.

Als KÜchenmeister, Grillmeister, Fleisch- und Weinsommelier in einer Person hat er

auch mehr als das RÜstzeug dazu. 

Und manchmal sucht er sich ein ruhiges Platzerl, um etwas Neues auszuprobieren,

und kommt mit einer saftigen Portion Enthusiasmus zurÜck.

unser meister in 
eigentlich
allem rund um den 
genuss 

So simpel halten wir das:

wertschÄtzend, qualitativ,

besonders / anders, erbauend /

erfÜllend, mit einem LÄcheln von

den Lippen bis ins Herz. Und so fÜhlt

sich unsere Zusammenarbeit an!

Wir bemÜhen uns, dass sich alle

Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter

bei uns langfristig wohlfÜhlen

und immer Spaß an der Arbeit

haben.

Dazu machen wir neben der guten

Stimmung bei der Arbeit auch

BetriebsausflÜge, gemeinsame

Grill-Aktionen und auch ein

gemÜtliches gemeinsames Glaserl

nach der Arbeit gehÖrt immer

wieder dazu.

Du willst auch ein Teil davon sein?

Wir freuen uns auf deine

Bewerbung unter

info@genussamsee.com

unser team ist
unser
wertvollster
schatz



Ihr seid besondere Menschen,

die etwas Besonderes suchen.

Wir mÖchten Euch mit all

unserem kÖnnen, Wissen und

unserer Liebe zum Genuss bei

den Vorbereitungen fÜr Eure

Hochzeit zur Seite stehen um

diesen Tag fÜr Euch

unvergesslich zu machen. Ihr

habt den besten Grund zu

feiern und wir den besten

Rahmen dafÜr.

ihr habt Herzklopfen?

Wir auch, wenn wir eine

Anfrage unter

info@genussamsee.com

bekommen.

U M  A U S
Z E I T

E R I N N E R U N
G E N  Z U

M A C H E N ,
B R A U C H T

E S  D A S
B E S O N D E R E

J A !  
H E I R A T
E N  A M
Ö D E N
S E E



Du bist feuer und Flamme?

In unserer Grillakademie zeigen

wir dir die Kunst des Grillens.

Erlebe Grillgenuss vom

Holzkohle-, Gas-,

Pellet- oder Elektrogrill.

Bring mehr als BratwÜrste auf

den Grill und begeistere deine

GÄste mit perfekt

zubereiteten Grillklassikern!

Unser Grillmeister Manfred legt

Wert auf regionale QualitÄt und

ehrlichen Genuss und freut sich

auf gemeinsame Stunden am Grill

– denn was kÖnnte

die Menschen besser verbinden

als das Kochen mit der Flamme?



ECHTES
Wir verwenden nur

hochwertige Zutaten:

Leidenschaft zum Kochen, Liebe

zum Detail, Geschmack fÜr das

Besondere, Neugier auf Genuss,

Verbundenheit mit der Region

vermischt in hÖchster

Handwerkskunst.

… alles andere ist

Betriebsgeheimnis!

HANDWERK
Bei uns wird alles von Hand

gemacht: Das stilvolle

Verpacken, die durchgängige

QualitÄtskontrolle mit allen

Sinnen, die sorgfÄltige

Zubereitung, sogar das Feuer

Anheizen – das Feuer in und für

ein perfektes Produkt, was

dachten Sie?

[:AUS:]SEE
„Wenn wir das Ausseerland auf

uns wirken lassen,

komponieren wir diesen

unvergleichlichen Eindruck

und verwandeln ihn in

erlebbaren Genuss fÜr Überall

und irgendwo“ – Aussee to go.

Und daheim schmeckt es auch.



pfiat di! 
bis bald
am Ödensee
Better together - Gemeinsam bewirken wir

großes!

Unsere GÄste kÖnnen auch dazu beitragen die

schÖne Landschaft rund um den Ödensee

gemeinsam zu erhalten und zu schÜtzen

Nobody is perfect

Nachdem es trotz aller bereits umgesetzter

Maßnahmen im Bereich der Nachhaltigkeit

immer Weiterentwicklungspotentiale gibt,

nehmen wir Feedback gerne auf und

reflektieren dieses regelmÄßig im Team, wie wir

den Betrieb noch nachhaltiger gestalten

kÖnnen. 
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	„Es ist uns ein großer Ansporn genauer hinzuschauen, auch wenn man von Beginn an umweltbewusst agiert, gibt es immer wieder Verbesserungen und Entwicklungspotenzial! Nun haben wir uns die Zeit genommen und freuen uns, mit dem Österreichischen Umweltzeichen zertifiziert zu sein! „


	ein aperitif? der perfekte start in den genuss
	SUPPEN UND VORSPEISEN
	GENUSS EMPFEHLUNG
	ÜBERRASCHEND GENUSSVOLL BESONDERS
	LASSEN SIE SICH ÜBERRASCHEN! UNSER GENUSSMENÜ IN MEHREREN GÄNGEN
	DREI-GANG-GOURMET MENÜ € 59 VIER-GANG-GOURMET MENÜ € 69 FÜNF-GANG-GOURMET MENÜ € 82
	FÜR NOCH MEHR GENUSS EMPFEHLEN WIR DIE ABGESTIMMTE WEINBEGLEITUNG... DREI GLÄSER € 28 VIER GLÄSER € 44 FÜNF GLÄSER € 56


	HAUPTSPEISEN
	FISCH
	fische aus dem ausseerland  “MÜllerin” art in butterschmalz gebraten
	saibling Der Ausseer-Saibling ist eine Delikatesse mit leicht rosa Farbe  & zartem Fleisch | € 29,90
	forelle Die Forelle zeichnet sich durch ihr zartes, helles und fein  aromatisches Fleisch aus. | € 29,90
	Schnitzel aus dem butterschmalz  Reind´l mit preiselbeeren
	Strohschwein Aus dem Rücken geschnitten | Sie durften erwachsen werden und sich “sauwohl” fühlen | € 21,90
	maishuhn Das Bauerngeflügel stammt aus hochwertiger Bodenhaltung und wächst unter natürlichen Bedingungen auf - stressfrei, gesund und mit bestem Futter versorgt  | € 21,90
	Beilagen zur Wahl  Kräuterkartoffeln | Grillgemüse cremige Erdäpfelgnocchi Trüffelpommes | Sommersalat | jeweils € 7
	Saucen zur Wahl  Kräuterbutter | Trüffelmayonnaise Pfeffersauce | scharfe Sissi | jeweils € 3

	SCHNITZEL
	BEILAGEN
	ECHTES GENUSSERLEBNIS UNSER MEISTER AM GRILL IVAN EMPFIEHLT:
	ENNSTAL WAGYU CHUCK EYE STEAK Steak 160g | € 54

	JOIN YOUR PERFECT STEAK
	SPECIALS
	BEILAGEN

	STEAKS
	SÜSSE VERSUCHUNG
	salzburger nockerl  fÜr zwei Preiselbeer-Schlagobers  Vanilleeis € 13 pro Person
	flaumige bio  griess-knÖdel Erdbeersauce  "gesalzener Dachsteiner" | € 11,90 eisl bio-schafmilcheis  aus abersee
	karamellisierter kaiserschmarrn im pfandl Marillenröster | € 13,90
	crÈme brulÈe Bio-Schokoladeneis  Tonkabohne mit Tahiti-Vanille  € 11,90
	flaumiges  schokoladenmousse Vanille-Kernöleis | karamellisierte  Kürbiskerne € 11,90
	mehlspeisen aus unserer vitrine  € 6,90 pro Stück
	zur Wahl mit Schlagobers € 1 mit Vanilleeis € 2,90  mit Vanillesauce € 1
	hausgemachtes & grappa

	sÜsses trÖpferl & hochprozentiges
	gÖlles
	edelbrÄnde aus dem ausseerland ...gutes von der destillerie kadar

	was darf es denn zum trinken sein?
	spritziges
	spritzer verfeinert mit unseren hausgemachten sirupen | auch alkoholfrei
	bier vom fass
	alkoholfreie biere

	BIERE & SPRITZIGES
	mineralwasser und soda
	RÖmerquelle mit Kohlensäure  0,33 l € 3,30
	RÖmerquelle mit Kohlensäure  0,7 l € 7,70
	RÖmerquelle ohne Kohlensäure  0,7 l € 7,70
	RÖmerquelle ohne Kohlensäure  0,33 l € 3,30
	Soda  0,3 l € 2,40 | 0,5 l € 3,10
	Ausseer Bergquellwasser  0,3 l € 0,90 | 0,5 l € 1,20
	Zitrone Port. € 0,50


	LIMONADEN UND SÄFTE
	limonaden
	Himbeerwasser  0,3 l € 3,90 | 0,5 l € 4,70
	Hollerwasser  0,3 l € 3,90 | 0,5 l € 4,70
	gespritzt mit Soda  0,3 l € 3,90 | 0,5 l € 4,70
	Tirola Kola Orange | Zitronen Kracherl Kola Mix | Almdudler  0,3 l € 4,90 | 0,5 l € 5,60
	Tirola Kola leicht  0,3 l Fl. € 4,90
	Makava Eistee  0,3 l Fl. € 5,90

	sÄfte
	Apfelsaft Apfelsaft naturtrÜb Johannisbeere Erdbeernektar Pfirsichnektar Orangensaft Karotte- Apfelsaft pur  0,3 l € 4,90 | 0,5 l € 5,60  gespritzt mit Soda oder wasser 0,3 l € 4,20 | 0,5 l € 5,10


	ZUM HERZERWÄRMEN
	tee
	Bio – Schwarztee „Darjeeling“ 100 % Darjeeling mit Zitrone oder Milch € 6,90
	mit Rum oder Schnaps € 7,90
	Bio - Alm-KrÄutertee Fenchel | Pfefferminze | Krauseminze Brombeer- , Salbeiblätter Rosmarin | Anis | Holunder Ringelblumenblüten | € 5,90
	Bio - Pfefferminztee 100 % Bio-Pfefferminze | € 5,90
	Bio - grÜnertee € 5,90
	Bio - Kamillentee 100 % Bio-Kamillenblüten | € 5,90
	Bio - FrÜchtetee Apfel, Weinbeeren, Rote Bete, Orangen | € 5,90
	Bio – Rooibos – „Honey Balance“ Rooibos | Bananenchips | Apfelstücke Honeybush | Lemongras Ringelblumen- und Malvenblüten | € 5,90

	kaffee
	VerlÄngerter  € 3,70
	Espresso  € 3,60
	Doppelter Espresso  € 4,80
	Cappuccino  € 5,20
	Cafe Latte  € 5,20
	Espresso Macchiato  € 3,70
	HÄferlkaffee  € 4,80
	Kakao mit Milch  € 4,80
	affogato al caffÈ  espresso coretto   € 8,90
	matcha latte € 6,50
	alle Kaffees zur Wahl mit Hafermilch


	HOCHPROZENTIGES
	gin  and tonic
	Ödensee gin Österreich | Ödensee  43 Vol% | 4 cl € 9,90
	bitter lemon tonic water 0,2l  € 4,90
	Ödensee Gin - Ein charakterstarker Gin mit ausgewÄhlten Botanicals, inspiriert von KrÄutern und Aromen der Region. Klar, fein strukturiert und vielseitig einsetzbar – pur, als Signature Drink oder als Basis für kreative Cocktailvariationen.

	rum
	vodka

	HOCHPROZENTIGES
	bitters
	Cognac

	unser meister in  eigentlich allem rund um den  genuss
	Er gibt den Ton an, setzt die Akzente, erfindet uns immer wieder neu und bewahrt das Wertvolle. Als KÜchenmeister, Grillmeister, Fleisch- und Weinsommelier in einer Person hat er auch mehr als das RÜstzeug dazu.  Und manchmal sucht er sich ein ruhiges Platzerl, um etwas Neues auszuprobieren, und kommt mit einer saftigen Portion Enthusiasmus zurÜck.

	unser team ist unser wertvollster schatz
	UM AUS ZEIT ERINNERUNGEN ZU MACHEN, BRAUCHT ES DAS BESONDERE

	JA!  HEIRATEN AM ÖDEN SEE
	Du bist feuer und Flamme? In unserer Grillakademie zeigen wir dir die Kunst des Grillens. Erlebe Grillgenuss vom Holzkohle-, Gas-, Pellet- oder Elektrogrill. Bring mehr als BratwÜrste auf den Grill und begeistere deine GÄste mit perfekt zubereiteten Grillklassikern! Unser Grillmeister Manfred legt Wert auf regionale QualitÄt und ehrlichen Genuss und freut sich auf gemeinsame Stunden am Grill – denn was kÖnnte die Menschen besser verbinden als das Kochen mit der Flamme?
	ECHTES Wir verwenden nur hochwertige Zutaten: Leidenschaft zum Kochen, Liebe zum Detail, Geschmack fÜr das Besondere, Neugier auf Genuss, Verbundenheit mit der Region vermischt in hÖchster Handwerkskunst. … alles andere ist Betriebsgeheimnis!
	HANDWERK Bei uns wird alles von Hand gemacht: Das stilvolle Verpacken, die durchgängige QualitÄtskontrolle mit allen Sinnen, die sorgfÄltige Zubereitung, sogar das Feuer Anheizen – das Feuer in und für ein perfektes Produkt, was dachten Sie?
	[:AUS:]SEE „Wenn wir das Ausseerland auf uns wirken lassen, komponieren wir diesen unvergleichlichen Eindruck und verwandeln ihn in erlebbaren Genuss fÜr Überall und irgendwo“ – Aussee to go. Und daheim schmeckt es auch.
	pfiat di!  bis bald am Ödensee

